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 Eopia este considerată leagănul cafelei de specialitate, 
renumită fiind datorită poziţionării ei lângă pădurea Kaffa, 
unde soiul Arabica creștea în mod spontan. 
Acest lot de cafea specială, provine din regiunea Guji, 
culvată de mici fermieri, vestă fiind atât pentru cafeaua 
excelentă, cât și pentru minele de aur, aici producându-se 
cea mai mare parte a aurului din Eopia.
  În mod tradiţional, fermierii mici din Guji trăiesc în 
armonie cu natura, culvă cafea pe suprafeţe mici, până la 
două hectare, având o producvitate destul de scăzută. 
Înainte de a fi procesate, cireșele coapte sunt culese cu 
grijă, aduse la staţia de spălare și sortate cu mare atenţie.  
 Acest proces garantează o calitate excepţională și 
omogenă a cafelei. În mpul procesului de decorcare, 
pulpapulpa cireșelor este îndepărtată de pe boabe și lăsate în 
tancurile de fermentare mp de 24 până la 36 de ore, iar 
apoi cafeaua este spălată în canale și uscată la soare pe 
paturi înălţate. Timp de 10 până la 15 zile este lăsată la 
uscat fiind atent întoarsă de mai multe ori pe zi.
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