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Cu toate ca este un fermier la inceput de drum, Hildebrando are o vasta experienta si talent in lumea cafelei. A locuit timp
de 12 aniin propria lui ferma fara sa cultive produse agricole. La recomandarea tatalui sdu a ales cafeaua. Hildebrando par-
ticipa la cursuri de pregatire, invata despre varietaluri si isi cumpara primele seminte de Pink Bourbon. Pas cu pas, a invatat
cum sa culeaga si sa proceseze cafeaua.

FLORALA
GREPFRUT
iNTENSA si (OMPLEXA

in prezent considera ci mai sunt lucruri de imbunatatit, ins3 cu pasiune si efort va ajunge acolo unde isi doreste, si anume,
sa detina ferma cu cel mai bun Pink Bourbon din regiune si sé o lase mostenire copiilor.

Complexitatea acestui lot, in special nuantele florale, i-au adus 90 de puncte SCA. Speram ca veti gasi, cu rabdare, reteta
care sa va incante. Noi recomandam, pentru filtru manual, temperaturi ridicate (95-98 °C) si 0 macinaturd mai grunjoasa.



