n acest blend Brazilia oferd corpolenta, notele de ciocolat si alune,
Guatemala adaugad o paletd variatad de carameluri si stafide, iar doua Etiopii
cu procesari diferite presara arome citrice, florale si nuante de cognac. Detalii
despre componente gésiti la adresa: yumecoffee.rof/shop

Cafea de specialitate Tnseamn3 grija tuturor celor implicati in lantul de
productie fata de calitatea produsului.

Totul porneste de la fermier, care o cultiva in loturi mici si o recolteaza
manual, culegand doar boabele coapte. Statia de procesare trebuie sd
respecte standardele de calitate, iar prajitorul sa-si adapteze profilurile de
prajire in functie de specificul cafelei - metoda de procesare, densitate,
umiditate, origine - tintind o prajire cat mai usoard, astfel incat sa pastreze
cat mai mult din caracterul de origine al cafelei.

Lantul calitétii se incheie la consumator, printr-o preparare corecta:
yumecoffee.ro/ghid

Grad de prajire: mediu usor
Specie: 100% Coffea Arabica din soiuri multiple




