Producator
Chirinos

Regiune
San Ignacio,
Chirinos

Altitude
1700-1900m

Soiuri

Caturra, Catuai,

Typica, Pache

Procesare
Spalata

Recolta
2022

Peru Chirinos

citrice, flori de salcam, miere, ciocolata

cu lapte
Altitudinea  Anzilor = combinata cu  soluri
vulcanice bogate si climatul tropical ofera

conditiile optime pentru cultivarea cafelei in
Peru. Micii fermieri din Chirinos Tsi culeg si
proceseaza  singuri  cafeaua,  preferand
metodele naturale si anaerobice. Ciresele sunt
de obicei fermentate timp de 24-36 de ore, iar
ulterior uscate timp de 7 zile pe terase
acoperite cu prelate. Din 2022, Falcon Coffees
Peru este alcatuit din 275 de producaton din 15
districte din Cajamarca, 3 asociati de
producatori si_10 angajati cu norma intreaga,
din care jumatate sunt femei. Societatea a
reusit sa ofere stimulente financiare fermierilor,
instalatii suplimentare de uscare in apropierea
depozitului, instructaj cu privire la cele mai
bune practici pentru aplicarea ingrasamintelor
Isl i-a Tncurajat sa diversifice soiurilor in fermele
or.



