
Stația de procesare Baru Black Mountain este situată
la o altitudine cuprinsă între 1.350 și 1.500 de metri
în provincia Chiriqui și beneficiază de condiții ideale,
atât din punct de vedere al mediului, cât și al
climatului pentru a cultiva cafea. Arbuștii cresc pe un
sol vulcanic bogat în minerale, la umbră naturală ce
îmbunătățește semnificativ calitatea cireșelor de
cafea. Cireșele sunt culese manual și uscate folosind
un sistem de paturi înălțate plasate în interiorul unui
cuptor, fiind o tehnică inovatoare de procesare ce
conferă acesteia echilibru și o dulceață caracteristică.
Baru Black Mountain este implicată în conservarea
biodiversității, prin utilizarea apei de râu în procesul
de spălare a cireșelor, dar și în a oferi un nivel de trai
mai bun angajaților, care primesc sprijin medical și
educațional pentru familiile lor. Pedro Rodriguez
Escribano este un fost antreprenor din industria
tipografiei, iar după o carieră de succes în Spania, a
decis să investească în Panama. Acesta învață și
diversifică soiurile, îmbunătățind constant metodele
de producție, ceea ce îi permite să obțină loturi de
foarte bună calitate.
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hibiscus, mure, fructul pasiunii, zahăr candel.

Panama Pedro Rodriguez Escribano,
Baru Black Mountain


