
PRODUCĂTOR
ChrisƟan Rasch

Barberena, Fraijanes
GUATEMALA

1250 - 1400 M

spălată și
decofeinizată

prin metoda CO2

Bourbon, Caturra,
Icatu, Catuai

REGIUNE

ALTITUDINE

PROCESARE

SOIURI

Original cumpărată în 1938, Finca El Hato este în familia 
Rasch de patru generaţii, în prezent condusă de tată și 
fiică, ChrisƟan și Nadine. 

Ferma se află în Barberena, regiunea Fraijanes, la o          
alƟtudine de peste 1200m, iar cafeaua culƟvată aici e 
dulce, echilibrată și apreciată de o clientelă diversă. 

DupăDupă preluarea fermei, familia Rasch a reconstruit școala 
adiacentă terenului. În momentul de faţă, aceasta 
funcţionează de peste zece ani și aici învaţă peste 400 de 
copii, cu vârsta cuprinsă între 5 și 18 ani. Un program 
format din trei serii pe zi permite, oricui își dorește, să 
studieze aici. Majoritatea elevilor sunt copiii celor care   
lucrează la fermă, dar și ai altor locuitori din zonă. 

CafeauaCafeaua se decofeinizează printr-un proces patentat, 
foarte delicat, care uƟlizează dioxid de carbon natural în 
condiţii de temperatură și presiune scăzute. Acest proces 
garantează eliminarea cofeinei și păstrarea aromelor de 
origine fiind natural și cerƟficat organic. 

CIOCOLATĂ CU LAPTE * ALUNE

Finca El Hato
Guatemala


