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Familiile lui Ruber și a soţiei sale sunt originare din Balboa, 
regiunea Cauca, fiind membri organizaţiei ASPROBALBOA 
din 2003, dar au început să recolteze cafea doar începând 
cu sezonul 2010. 

ÎnÎn prezent ferma face eforturi pentru proiectul aflat în 
desfășurare, cel al cerficării organice, culvând în cadrul 
fermei, pentru consum propriu, porumb, manioc și fasole. 
Arbuși de cafea beneficiază de protecţie împotriva pre-
cipitaţiilor abundente, de umbra oferită de plantele ci-
trice, arborii Inga (Guamo) și avocado.

După recoltarea manuală, fructele de cafea sunt imediat 
decorcate și lăsate la fermentat mp de 12-13 ore, pe 
durata nopţii, iar în dimineaţa următoare sunt spălate de 
trei ori consecuv, după care se lasă între 12 și 15 zile la 
uscat pe paturi înălţate. 
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