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MERISOARE - VIN ROSU -

PRODUCATOR
Maria Carmelina

REGIUNE
San Antonio Huista
Huehuetenango

ALTITUDINE
1.700 m

PROCESARE
spalata si uscatd
la soare

SOIURI
Bourbon, Caturra

CULES
lanuarie - Martie

YUME
COFFEE
RQASTERS

ACIDITATE VIBRANTA

Vanturile calde care sufld dinspre cdmpia mexicana
Tehuantepec, protejeaza de inghet tinuturile inalte
ale regiunii Huehuetenango, permitand cultivarea
cafelei la altitudini ridicate pentru Guatemala,
situatd la paralela 16 latitudine nordic3.

Temperaturile medii anuale scazute ale regiunii
determind o coacere lentd a fructelor de cafea,
creionand o ceasca cu aciditate ridicatd si note de
vin.

Ferma Mariei Carmelina are doar patru hectare si
produce Tn jur de 2200 kg de cafea verde anual. Tn
ferma sunt plantati numerosi arbori inalti care
conferd umbra arbustilor de cafea.

Procesarea se face prin spdlare si fermentare
umedatimp de 32 de ore, dupa care se usuca 12 zile
pe terase.



