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 Rodolfo și Reina sunt pasionaţii proprietari ai fermei La Pila, Rodolfo și-a 
dedicat cafelei întreaga viaţă, lucrând de tânăr la diferite ferme pentru 
a-și câșƟga existenţa.
La vârsta de 25 de ani, Rodolfo a moștenit de la tatăl său un teren și asƞel 
și-a început propria afacere.

PuţinPuţin câte puţin a reușit să crească volumul de cafea produsă și să 
achiziţioneze mai mult teren. A pus numele fermei "La Pila", care în-
seamnă ”cazan de apă” și are legătură cu mica sursă de apă găsită pe ter-
enul fermei. A luat decizia de a construi un rezervor pentru a-l folosi la 
procesarea cafelei, împrumutând acest nume simbolic și fermei sale, de-
oarece apa este foarte rară și preţioasă în această regiune.
Rodolfo își dorește să îmbunătăţească pracƟcile din ferma sa, să conƟn-
ue să înveţe și să dezvolte tehnicile inovaƟve. A făcut diferite analize ale 
solului asƞel încât să opƟmizeze sistemele radiculare și foliare ale plante-
lor sale printr-o nutriţie adecvată. De asemenea, intenţionează să conƟn-
ue invesƟţiile în echipamentele de procesare și a creat un sistem ingen-
ios pentru decorƟcarea boabelor de cafea cu o bicicletă! 
DinDin anul 2017 a început experimentele cu procesările ”honey” și natu-
rală, fiind foarte încântaţi de rezultatele obţinute.

În urma evaluării acestor cafele am decis să vă oferim ambele variante, 
după prezentul lot cu procesare ”honey” va urma cel procesat natural.

Floral * Fructat * Cremă de zahăr ars
Finca la pila honey

guatemala 


