YUME
COFFEE
ROASTERS

PRODUCATOR
Radolfo Garcia si Reina

Isabel Alvares Barrera

REGIUNE

Santa Ana la Montafia,
Fraijane

ALTITUDINE
1,700 -1,750m

PROCESARE

Honey

SOIURI

Bourbon, Red Catuai,
Yellow Catuai, Pache

CULES

lanuarie - Martie

Floral * Fructat * Cremd de zahar ars

Rodolfo si Reina sunt pasionatii proprietari ai fermei La Pila, Rodolfo si-a
dedicat cafelei intreaga viata, lucrand de tanar la diferite ferme pentru
a-si castiga existenta.

La varsta de 25 de ani, Rodolfo a mostenit de la tatdl sdu un teren si astfel
si-a Thceput propria afacere.

Putin cate putin a reusit sd creascd volumul de cafea produsd si sa
achizitioneze mai mult teren. A pus numele fermei "La Pila", care in-
seamnad "cazan de apad” si are legatura cu mica sursa de apa gasita pe ter-
enul fermei. A luat decizia de a construi un rezervor pentru a-l folosi la
procesarea cafelei, imprumutand acest nume simbolic si fermei sale, de-
oarece apa este foarte rar3 si pretioasa in aceastd regiune.

Rodolfo isi doreste sd imbunatateasca practicile din ferma sa, sd contin-
ue sa invete si sd dezvolte tehnicile inovative. A ficut diferite analize ale
solului astfel incat sa optimizeze sistemele radiculare si foliare ale plante-
lor sale printr-o nutritie adecvatd. De asemenea, intentioneaza s contin-
ue investitiile Th echipamentele de procesare si a ¢creat un sistem ingen-
ios pentru decorticarea boabelor de cafea cu o bicicletd!

Din anul 2017 a Tnceput experimentele cu procesdrile "honey” si natu-
ral3, fiind foarte incantati de rezultatele obtinute.

Tn urma evaludrii acestor cafele am decis s3 vi oferim ambele variante,
dupd prezentul lot cu procesare "honey” va urma cel procesat natural.



