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PRODUCATOR
luan Saldarriaga

REGIUNE

Bolivar, Antioquia

ALTITUDINE
1400 - 1600m

PROCESARE
spalata

SOIURI

Colombia, Castillo

CULES

Octombrie — lanuarie

FRUCTE EXOTICE * ZAHAR TURBINADO
CONDIMENTATA

Ferma La Claudina se afla in Bolivar, Antioquia la o altitudine de 1400

- 1600m, avand aproximativ 18 de hectare plantate cu diferite soiuri de
arbusti de cafea.
Acest lot este un amestec de Castillo si Colombia, fiind procesat prin
spilare. Tnainte de a fi decorticate si uscate, ciresele de cafea sunt
culese manual, sortate dupa care sunt puse la fermentat timp de 32 de
ore, timp n care ciresele sunt cldtite de citeva ori cu apa curatd, iar
mai apoi uscate pe paturi indltate la umbra timp de 18 zile.

Juan Saldarriaga este un tanar producator de cafea care a preluat mai
multe ferme in 2012 si a Thceput sd le cultive cu diferite soiuri noi.
Printre ele se numdra Castillo, Caturra, Tabi, Bourbon, Geisha si SL28.
Tn prima faza soiurile sunt plantate pentru experiment dupd care
productia este maritd in functie de adaptarea soiului la climat. De ceva
timp Juan a inceput sd lucreze si s isi dezvolte echipamentele si
tehnicile de procesare, crednd Tn acest sens doud tehnici de uscare a
boabelor. Prima tehnica in care boabele de cafea sunt uscate la umbrd
pe paturi indltate, iar a doua in care sunt uscate intr-un "uscadtor la
rece”, fiind incantat de rezultatele obtinute.

Prezentul lot de cafea prezintd un profil aromatic si gustativ deosebit,
cu un scor SCA de 88 de puncte.



