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Etiopia este consideratd leaganul cafelei de specialitate,

renumita fiind datorita pozitionarii ei langa padurea Kaffa,
unde soiul Arabica crestea in mod spontan.
Acest lot de cafea speciald, provine din regiunea Guji,
cultivata de mici fermieri, vestita fiind atat pentru cafeaua
excelenta, cat si pentru minele de aur, aici producandu-se
cea mai mare parte a aurului din Etiopia.

in mod traditional, fermierii mici din Guji triiesc in
armonie cu natura, cultiva cafea pe suprafete mici, panala
doua hectare, avand o productivitate destul de scazuta.
Tnainte de a fi procesate, ciresele coapte sunt culese cu
grija, aduse la statia de spalare si sortate cu mare atentie.

Acest proces garanteaza o calitate exceptionald si
omogend a cafelei. Tn timpul procesului de decorticare,
pulpa cireselor este indepartatd de pe boabe si lasate in
tancurile de fermentare timp de 24 pana la 36 de ore, iar
apoi cafeaua este spalatd in canale si uscata la soare pe
paturi indltate. Timp de 10 pana la 15 zile este l3sat3 la
uscat fiind atent intoarsa de mai multe ori pe zi.



