PRODUCATOR
Haru Suke

REGIUNE
Gedeo, Yirgacheffe

ALTITUDINE
2100-2200m

PROCESARE
Naturald Gr. 1

SOIURI
Heirloom

CULES
Octombrie-
lanuarie 2019

Fructe exotice * Citrice dulci * Stafide aurii
Floralda * Tutun de pipa

Aceastd cafea este cultivatd de fermieri situati in portul Haru Suke
din districtul Gedeo, regiunea Yirgacheffe, iar majoritatea celor care
colaboreazd cu statia de procesare au ferme mici, mai putin de un
hectar de pamant si cresc arbustii de cafea in gradina, impreuna cu alte
culturi de subzistentd, cum ar fi cartofii dulci, mango si avocado.

Venitul din cafea este important, dar are un impact minim pentru
majoritatea fermierilor, datorita dimensiunilor mici ale fermelor. Ca
atare, investitiile sunt minime, cea mai mare parte a cafelei cultivate in
regiune este 100% organicd, desi nu este certificatd, deoarece fermierii
pur si simplu nu au bani pentru a aplica ingrdsaminte chimice, pesticide
sau erbicide.

Cel putin o data pe zi, ciresele de cafea colectate sunt livrate la statia
de procesare, unde sunt spilate, sortate si apoi distribuite intr-un strat
subtire pe paturi inaltate, pentru uscare. Ele sunt ntoarse in mod
regulat, timp de cateva saptdmani, sau pand cand ajung la o umiditate
de 12%.

Profilul aromatic al acestei cafele este unul foarte complex, osciland
intre fructe exotice proaspete, fructe uscate si note calde de tutun
aromat.



