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Luis Campos, proprietarul statiei de procesare Cordillera de Fuego, este
foarte renumit pentru metoda sa inovatoare de procesare: fermentatia
anaerobicd. Aceastd metodd a fost imprumutatd din vinificatie si
adaptatd cafelei, iar prezentul lot 23 a fost preluat pentru procesare de
la fermierul William Segura.

Fermentarea anaeroba este o metoda experimentald in domeniul cafelei
de specialitate si este un proces de fermentatie fara prezenta oxigenului
atmosferic. Similar procesdrii naturale, Th timpul intregului proces nu se
foloseste apa si sunt alese doar ciresele de cafea coapte, cu un continut
ridicat de zaharuri, necesare in procesul de fermentatie.

Dupé decorticarea cireselor de cafea, pulpa impreuna cu boabele verzi
sunt puse intr-un rezervor de otel inoxidabil in care Ph-ul poate fi
controlat. Cei mai multi compusi aromatici sunt concentrati in pulp3, iar
zaharurile in mucilagiu, care este separat si impachetat intr-o consistenta
asemanatoare gelului, dupd care este si el addugat in rezervorul de
fermentatie, pand cand acopera intregul pergament al boabelor.
Rezervorul este inchis ermetic astfel incit s nu rAmana oxigen care sa
influenteze aroma prin reactia de oxidare. Pe masura ce fermentatia se
intensificd, incepe sa scada nivelul de 02 si sd creasca nivelul de CO2.
Presiunea creatd de CO2 permite aromelor s3 fie transferate in
pergament si structura de celuloza a boabelor verzi. Dupa 15 ore, pH-ul
trebuie sd fie controlat constant pentru a determina modul Tn care
fermentatia progreseaza.

Acest proces are loc intre 18 si 23 ore, dupa care boabele sunt puse la
uscat. Pentru a finalizarea procesului de fermentatie este important ca
boabele 53 fie expuse la lumina directd a soarelui timp de 4 ore.

Profilul aromatic este unul uluitor de complex, similar unui gem de fructe
exotice cu condimente.



