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Ferma Hacienda Sonora se afld in Central Valley, la poalele renumitului
vulcan activ Poas. Suprafata plantatd a fermei este de aproximativ 100 de
hectare, dintre care 45 de hectare beneficiazda de umbra, conferitd de
numerosi arbori exotici thalti. Pe 1angd arbusti de cafea, ferma detine si 35
de hectare de paddure sdlbaticd si alte 20 de hectare de trestie de zahar.
Cele cinci soiuri de arbusti de cafea sunt plantati la o altitudine medie de
1200 de metri si beneficiaza de un sol vulcanic bogat in nutrienti.

Toate utilajele statiei de procesare functioneazd folosind energie
electrica regenerabild, obtinutd printr-un flux de apd natural si turbind
speciald, cunoscutd sub numele de Roatd Pelton. Energia astfel obtinutd
asigurd necesarul statiei de procesare, dar si al personalului care locuieste
si lucreaza la ferm3.

Unul dintre numeroasele aspecte care fac Hacienda Sonora diferitd de
alte ferme este faptul ca oferd cazare gratuitd tuturor lucrdtorilor si
familiilor acestora, in cadrul fermei. Pentru fiecare casa, Hacienda Sonora
acoperd costurile si o parte din energia electricd consumata. Fiecare
angajat se bucurd pe deplin de avantajele sistemului de asigurari de
sanatate din Costa Rica.

Toatd cafeaua este procesatd folosind metodele honey si naturald.
Ambele metode necesitd mult mai multd muncd si ingrijire decat
traditionala metod3, prin spalare, dar are avantajul de a fi mai economica,
reusind sd reduca volumul de apd consumat la aproximativ 3 litri pentru
un kilogram de cafea verde. Experimentand diferite tehnici, ferma a reusit
sd perfectioneze ambele metode, astfel incat sa obtind un profil aromatic
variat, de la fructe dulci, la condimente si note lemnoase, fard arome
excesive caracteristice procesului de fermentare.



