YUME ,
COFFEE:
ROASTER

PRODUCATOR
Miguel Mendoza

REGIUNE
Huehuetenango

ALTITUDINE
1550-1620m

PROCESARE
Spélata

SOIURI
Caturra, Catuai,
Bourbon
CULES
lanuarie-
Martie 2019

Citrice * Macese * Vanilie
Zahadr brun * Ciocolata cu lapte

Miguel Mendoza este proprietarul fermei El Mirador, el fiind a doua
generatie de producatori de cafea. Situata in orasul Andea el Pajal, din
regiunea Huehuetenango, El Mirador Thseamna “belvedere” si a primit
acest nume datorita pozitionarii ei pe un pisc foarte inalt, de unde se
poate vedea bine orasul si vecinatdtile. Ciresele de cafea sunt
transportate zilnic la o ora si jumatate de mers cu masina, pentru a fi
procesate la statia Cajuil, din vechiul district Rancho. Tn timpul
recoltarii, Miguel se asigurd ca toate ciresele culese s3 fie bine coapte,
iar apoi decorticate si fermentate intre 32 si 36 de ore, ca in cele din
urma sa fie spalate cu apa curata. Aceste boabe de cafea au fost uscate
timp de cinci zile la soare, pe terase.

Tn prezent Miguel are 60 de ani, dar a inceput sa cultive cafea inca de
cand avea 18 ani, pe o mica parceld de pdmant mostenitd de la tatdl
sdu. Mai tarziu a reusit sd cumpere mai multe hectare n jurul ei,
ajungand la forma fermei de azi. O mare parte a vietii sale si-a
dedicat-o acestei ferme, unde locuieste impreund cu sotia si copii sai,
pe care i-a invatat s3 urmdreascd calitatea cultivarii arbustilor de cafea
si sd ofere serviciile cele mai bune.

Planurile de viitor ale lui Miguel includ consolidarea teraselor de uscare
si plantarea de arbori inalti pentru a oferi umbra arbustilor de cafea.
"Huehue”, asa cum este alintatd de cdtre localnici aceastd regiune,
este recunoscutd ca sursd a celor mai bune loturi de cafea din
Guatemala.

Profilul aromatic al acestei cafele este caracteristic regiunii, dominat
de note citrice, vanilie si zahdr brun.



