PRODUCATOR
Walichu Wachu

REGIUNE
Guji, Wachu
ALTITUDINE
2100-2310m

PROCESARE
Natural3

SOIURI
Heirloom

CULES
lanuarie-
Februarie 2019

Mandarine * Fructe de pddure
* Condimente * Florala

Statia de procesare Walichu Wachu a fost infiintatd in anul 2017
si majoritatea fermelor cu care colaboreaza sunt de marime mica,
de aproximativ jumatate de hectar.

Statia este situatd in regiunea Guji, 1anga raul Boda, la o altitudine
de 2052 m. Aici muncesc 320 de femei, din care 60 de persoane se
ocupa cu culesul cireselor de cafea.

Calitatea este prioritizatd in fiecare etapa a procesarii, iar pentru
cea uscata se face un pas suplimentar aici, prin scufundarea
cireselor intr-un rezervor cu apa pentru eliminarea impuritatilor si
a fructelor care plutesc, acestea din urma vor fi procesate separat si
vandute ca grade inferioare calitativ. Doar ciresele care se scufunda
sunt acceptate pentru gradele de calitate care se clasifica ca si
specialitate. Imediat dupé aceasta prima etapd fructele sunt puse la
uscat, intr-un singur strat, pe paturi indltate si sunt intoarse de
doua orin fiecare ord, proces in care sunt sartate nca o dat3, fiind
eliminate ciresele strivite. Dupa cateva zile stratul de fructe este
ingrosat pentru a prelungi procesul de uscare, care poate duraintre
doua si trei sdptamani, Tn functie de perioadele de insorire.

Aromele pe care le-am identificat in ceascd variazd de la citrice
dulci si fructe de padure, la nuante florale si condimentate.



