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Mandarine*Mere verzi*Méacese*Cirese negre
Merisoare*Caramele cu lapte*Zahir candel
Aciditate vibranta

Rodolfo si Reina sunt pasionatii proprietari ai fermei La Pila, Rodolfo
si-a dedicat cafelei intreaga viata, lucrand de tandr la diferite ferme
pentru a-si c3stiga existenta.

La varsta de 25 de ani, Rodolfo a mostenit de |a tatdl sdu un teren si
astfel si-a inceput propria afacere.

Putin cate putin a reusit sd creasca volumul de cafea produsa si sd

achizitioneze mai mult teren. A pus numele fermei "La Pila", care
inseamna "cazan de apa” si are legdtura cu mica sursd de apa gasita pe
terenul fermei. A luat decizia de a construi un rezervor pentru a-l folosi
la procesarea cafelei, imprumutand acest nume simbolic si fermei sale,
deoarece apa este foarte rard si pretioasa in aceasta regiune.
Rodolfo isi doreste sd imbunatateascd practicile din ferma sa, sa
continue sd Tnvete si sa dezvolte tehnicile inovative. A facut diferite
analize ale solului astfel incat sd optimizeze sistemele radiculare si
foliare ale plantelor sale printr-o nutritie adecvatd. De asemenea,
intentioneaza sa continue investitiile Th echipamentele de procesare si
a creat un sistem ingenios pentru decorticarea boabelor de cafea cu o
bicicletd!

Din anul 2017 a inceput experimentele cu procesarile "honey” si
naturald, fiind foarte Tncdntati de rezultatele obtinute.

Prezentul microlot procesat uscat (natural) este o raritate pentru o tard
unde procesarea prin spalare este utilizata cu predilectie.



