Micese * piersici * coacdze * zahdr
candel * aciditate moderata

Statia de procesare Gulmarg Estate este situata in regiunea Kiambu
care se afla in apropierea capitalei, Nairobi. Cindva, proprietati
precum Gulmarg produceau majoritatea cafelei din tard, pe masura
ce capitala s-a extins in mediul rural acestea au inceput s produca tot
mai putind cafea, pana au disparut cu totul.

Cafelele procesate natural sunt o raritate in Kenya. Fermierii locali
preferd procesarea spilatd pentru ci este o optiune mai sigurd. in
cazul procesarii naturale riscurile sunt mai mari daca nu ai angajati
care sa se ocupe indeaproape de proces. Cu toate acestea, ferme cu
istorie, precum Gulmarg, care au forta de munca, pot produce cafele
extraordinare cu procesare naturald.

Ciresele de cafea sunt culese manual, atunci cand sunt perfect coapte.
Boabele sunt scufundate intr-un rezervor cu apa pentru eliminarea
impuritatilor si a fructelor care plutesc. Doar ciresele cu densitate
ridicatd, care se scufunda, sunt acceptate in domeniul cafelei de
specialitate. Imediat dupa aceasta etapa, fructele sunt puse la uscat,
intr-un singur strat, pe paturi ndltate, unde sunt uscate la soare pana
la sase saptdmani. Ciresele sunt intoarse manual in tot acest timp
pentru a fi siguri cd se usucad uniform si cd orice potential mucegai
este descoperit la timp.

Urmeaza o verificare si sortare suplimentar3 a calitatii, iar cele mai
spectaculoase loturi sunt ambalate n saci GrainPro si apoi iuta,
pentru a fi trimise la export.



