YUME~
COFFEE
ROASTERS

lasomie * Cirese negre * Piersici
Grepfrut * Macese * Rom * lenibahar

Etiopia este consideratd drept leagdnul cafelei si este
renumita pentru padurea din regiunea Kaffa, unde cafeaua
Arabica a crescut pentru prima data in mod salbatic.

in zilele noastre, productia de cafea din tara este sustinuta
de ferme mici. Ciresele de cafea sunt aduse |a statia de procesare
Aricha de la 650 de ferme. Imediat dupa cules, doar ciresele
coapte si rosii sunt selectate si intinse la soare pe asa numitele
»paturi africane” pentru a se usca pdna cand umiditatea ajunge la
12%.

Tn jurul regiunii Aricha s-a construit o povestioars draguta.
Cand un batran ajunge sa aiba parul alb, atunci scoarta copacilor
Tmbatraniti albeste si ea, iar pentru ¢ ih zond sunt foarte multi
copaci cu scoarta alba, camenii au denumit-o ,Aricha”. O traditie
care este celebratd de societate si numita ,Aba-Geda”, unde
oamenii se reunesc si ascultd apelul conducatorului (o persoand
n varsta si mult respectatd), de a mentine pacea si armonia in
comunitate. Tn timpul acestei intlniri, ei cantd rugéciuni citre
Dumnezeu pentru ploi suficiente in perioadele de seceta.

Regiunea Yirgacheffe oferd an dupa an, fara pauze, loturi
de cafea cu o explozie de nuante florale, fructate si condimentate,
iar prezentul lot mai adauga si subtile note de rom Tnhvechit.



