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 Acest lot special provine de la mulƟple ferme din zona Huila și 
este format din cafele atent selectate. Metoda de decofeinizare 
uƟlizată este complet naturală și uƟlizează cea mai avansată 
tehnologie disponibilă în prezent.

 Acetatul de eƟl folosit este un compus organic natural, prezent 
în banane și în zahărul fermentat.
ProcesulProcesul de decofeinizare are loc prin expunerea la aburi a 
boabelor de cafea verde pentru 30 de minute la presiune 
scăzută, Ɵmp în care boabele absorb apă și își deschid porii.  
UlteriorUlterior cafeaua verde se înmoaie într-o soluție formată din apă  
și acetat de eƟl (E.A.), unde acesta din urmă va acționa ca un 
magnet asupra sărurilor acizilor clorogenici din boabele de cafea. 
Rezervorul în care se află boabele este golit și umplut pe 
parcursul a opt ore, până când cofeina nu mai este detectabilă.  
 Ulterior boabele de cafea sunt scoase din soluție și expuse din 
nou aburi, pentru a îndepărta orice urmă de E.A., după care sunt 
uscate și ambalate.uscate și ambalate.
 Această tehnologie are un avantaj major, deoarece nu 
afectează semnificaƟv compușii aromaƟci volaƟli, iar profilul 
aromaƟc al acestor cafele rămâne complex.

Citrice dulci * Stafide * Prune uscate 
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