PRODUCATOR
Osman Rene
Romero

REGIUNE
Celaque, Copan
Honduras

ALTITUDINE
1200 m

PROCESARE

Naturala,
cu macerare de 72h

SOl
Parainema

CULES
Noiembrie - Aprilie
2019

YUME
COFFEE
ROASTERS

Piersici * Rodie * Prune * Stafide * Musetel
Malt * Zahadr brun * Condimente
Aciditate efervescenta

Osman Romero Melgar este proprietarul fermei San
Isidro mostenita de la parintii sai, situata in zona Celaque din
regiunea Copan din Honduras. Ferma are 10 hectare si se afld
aproape de padure. Principala varietate cultivata este Catuai,
insd Osman a mai plantat si soiuri rezistente la rugina, precum
Lempira, IHCAFESO si Parainema.

Osman este un agronomist instruit si un membru important al
cooperativei Aruco, gestionand Tn cadrul ei productia si
administrarea. El a fost unul dintre primii fermieri din Aruco

care a inceput 53 producd microloturi si sa incerce noi metode
de procesare, raspandind in intreaga cooperativa ideea
imbunatatirii calit

Acest lot din soiul Parainema a fost procesat prin macerare
natural3. Ciresele s-au livrat la statia de procesare unde au
fost sortate si curdtate inainte de a fi macerate in rezervoare
timp de 72 de ore, dupa care au fost uscate pe paturi indltate.

Profilul aromatic al acestei cafele este o adevératd bombd
fructata peste care sunt asezate nuante florale, condimentate
si dulci, echilibrate de o aciditate efervescenta.



