PRODUCATOR
David
Rubanzangabo

REGIUNE

Huye District,
RWELLE]

ALTITUDINE
1600-2300 m

PROCESARE
Naturald

sol
Red Bourbon

CULES
Martie - lulie
2019

Curmale * Rom invechit * Hibiscus
Mandarine * Aciditate fina
Corp delicat

Situatad pe versantii muntelui Huye din sudul Rwandei,
aceasta statie de procesare ii apartine lui David
Rubanzangabo.

nclinatia sa spre calitate a crescut considerabil veniturile
fermierilor locali, clasdndu-se de mai multe ori pe locuri
fruntase in cadrul competitiei Cup of Excellence.

Statia Huye colecteaza fructe de cafea de la aproximativ
1330 de mici producatori. De obicei un fermier tipic detine
jumatate de hectar cu 200 de arbusti. Fiecare arbust
produce anual in jur de 4 kg de fructe de cafea din soiul
Bourbon.

Altitudinile de cultivare sunt cuprinse intre 1600-2300
metri, conferind complexitate profilului aromatic si
texturi catifelate, mai ales in cazul loturilor procesate
natural.

Aceste microloturi sunt foarte cunoscute in cercurile cafe-
lei de specialitate pentru aromele intense de fructe dulci
si rom finvechit, cat si pentru aciditatea find si corpul
matdsos.



