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PROCESARE
Fermentare
anaeroba
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2020

Vliquel Meliva, Araerebic
portocale, mandarine, unt caramelizat,
trufe de ciocolatq, tonka, scortisoard

Fermentarea anaerobica este o metoda experimentala in
domeniul cafelei de specialitate si are loc doar in absenta
oxigenului atmosferic.

Dupa decorticarea cireselor de cafea, pulpa impreuna cu
boabele verzi sunt puse intr-un rezervor de otel inoxidabil
in care Ph-ul poate fi monitorizat si controlat. Rezervorul
este inchis ermetic astfel incat sa nu mai patrunda oxigen,
care sa influenteze aromele prin reactia de oxidare.

Pe masura ce fermentarea se intensifica, nivelul de CO2
creste, iar presiunea creata de CO2 accelereaza
transferarea prin osmoza a aromelor in pergament si
structura de celuloza a boabelor verzi. Acest proces are loc
intre 18 si 23 ore, dupa care boabele sunt puse la uscat.



