
În Kenya, fermele de mici dimensiuni sunt foarte des
întâlnite, iar stațiile de procesare sunt situate în zone
accesibile pentru fermieri. De obicei acestea au un
sistem de management cooperativ, iar dedicarea
echipei poate avea un impact considerabil asupra
profilului cafelei. Colaborările avantajează fermierii
prin facilitatea accesului la echipamente pe care nu
și le-ar permite pe cont propriu, precum și expunere
pe piețele externe.
Profilul aromatic al cafelei din ceașcă este unul
fructat, cu note de măceșe, citrice, fructe de pădure
și indulcit cu o notă finală de sirop de arțar 
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