PRODUCATOR
Antonio Gonzales
& Edy Aracely
Samayoa

REGIUNE
Fraijanes

ALTITUDINE
1550 - 1800 m

SOl
Red Catuai

PROCESARE
naturala

RECOLTA
2021

ertara, Ked Catuai

mere, prune, vanilie, cacao

Antonio si sotia sa, Eby Aracely Samayoa, au muncit
din greu la Tmbunatatirea propriilor practici de
procesare pentru a avea cel mai bun produs posibil.
Daruirea lor a dus calitatea cafelei la urmatorul nivel,
iar rezultatele excelente se pot simti in ceasca.

Cafelele lui Antonio sunt prelucrate cu cea mai mare
grija, la statia lui de procesare, care se afla la 1200
de metri, ceea ce inseamna soare mai puternic si zile
mai calde, perfecte pentru uscarea naturala.

Prezentul lot dezvaluie un profil aromatic deosebit,
cu note de mere, prune, cacao, indulcit de un iz de
vanilie.



