Producator
Manos Juntas
Micromill

Regiune
Sotara, Cauca

Altitude
1950-2100m

Soiuri
Sotara, Cauca

Procesare
Naturala/
Anaeroba

Recolta
2021

olu

mbia, Marnos Juntas
Mieromill

citrice, fructe de padure, rom invechit, ciocolata

Manos Juntas este o statie de procesare mica
din Sotara, regiunea Cauca, Columbia, operata
si gestionata de Banexport. Ciresele de la opt
producatori locali sunt livrate aici, fiecare fermier
cu 1-2 hectare pe care cultiva cafea.
Ciresele sunt puse in rezervoare mari, ermetice,
timp de cinci zile pentru o fermentatie anaeroba,
dupa care este introdus azot in rezervoare

entru a stimula drojdia.

ivelul Ph-ului si Brix sunt masurate constant pe
durata procesarii pentru a determina punctul de
oprire a fermentatiei. Cafeaua este apoi tinuta la
0 temperatura de 20°C pentru a opri
fermentarea si a indeparta drojdia si alte
microorganisme. Ciresele sunt apoi odihnite n
rezervoare pentru o perioada de cinci zile,
Tr]lainte de a fi uscate la soare timp de 30-45 de
zile.




